
Об организации питания обучающихся в 
ГБОУ «Елионская школа-интернат »

1.ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

1.1. Настоящее Положение разработано в соответствии со следующими 
нормативно-правовыми документами:
> статьей 37 Федерального закона от 29 декабря 2012 года Хе273-Ф3 «Об образовании 
в Российской Федерации»;
> Федеральным законом от 30 марта 1999 г. Х»52-Ф3 «О санитарно- 
эпидемиологическом благополучии населения»;
> Федеральным законом от 02 января 2000 г. Хе 29-ФЗ « О качестве и безопасности 
пищевых продуктов»;
> СанПиН 2.4,5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требованиями к 
организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях 
начального и среднего профессионального образования СанПиН 2.4.5.2409-08, 
утвержденными Главным государственным санитарным врачом РФ 23.07. 2008:
> СанПиН 2.3.2.1940-05 «Организация детского питания», утвержденными Главным 
государственным санитарным врачом РФ 17.01.2005г.;
> СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требованиями к 
организации Санитарно-эпидемиологические требованиями к организациям 
общественного питания, организацию и оборотоспособности в них пищевых продуктов и 
продовольственного сырья» ;
> СП. 2.3.6.1254-03 «Дополнение к СанПиН 2.3,6.1079-01 «Санитарно- 
эпидемиологические требованиями к организации Санитарно-эпидемиологические 
требованиями к организациям общественного питания, организацию и 
оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»;
> Санитарными правилами «Организация и проведение производственного контроля 
за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно- противоэпидемических 
(профилактических) мероприятий» СП 1.1.1058-01, утвержденными Главным 
государственным санитарным врачом РФ 10.07.2001г.;
> Санитарно-эпидемиологическими требованиями к организациям торговли и 
обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов СП 2.3.6.1066-01, 
утвержденными Главным государственным санитарным врачом РФ 06.09.2001
> ГОСТами, в числе которых:

ГОСТ Р 50647-94 «Общественное питание. Термины и определения»;
ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя»;

У ГОСТ Р 51740-2001 «Технические условия на пищевые продукты. Общие 
требования к разработке и оформлению»;
*6 ГОСТ Р 50763-2007 «Услуги общественного питания. Продукция общественного 
питания, реализуемая населению. Общие технические условия»; >
X ГОСТ Р 53105-2008 «Услуги общественного питания. Технологические документы



на продукцию общественного питания».
> Федеральным законом от 12.06.2008 Хе 88-ФЗ «Технический регламент на молоко и 
молочную продукцию»;
> Федеральным законом от 27.10.2008 Хе 178-ФЗ «Технический регламент на 
соковую продукцию из фруктов и овощей»;
> в новой редакции Санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации 
питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и 
среднего профессионального образования СанПиН 2.4.5.2409-10
1.2 Положение о порядке организации питания обучающихся в ГБОУ «Елионская 
школа-интернат» (далее - "Положение") устанавливает порядок организации 
рационального питания обучающихся в школе-интернате, определяет основные 
организационные принципы, правила и требования к организации питания учащихся, 
регулирует отношения между участниками образовательных отношений по организации 
питания.
1.3 Под организацией питания обучающихся понимается обеспечение обучающихся 
основным (горячим) питанием в соответствии с режимом работы ГБОУ «Елионская 
школа-интернат»
1.4. Под основным (горячим) питанием обучающихся понимается организованная 
реализация блюд, приготовленных в школьной столовой в соответствии е примерным 
14-дневным меню, согласованным с Территориальным отделом Управления федеральной 
службы ио надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека и 
утвержденным директором ГБОУ «Елионская школа-интернат» за счет средств областного 
бюджета.
1.5. . Основная цель при организации питания учащихся в ГБОУ «Елионская 
школа-интернат»» при организации питания учащихся:
> Обеспечивать учащихся качественным питанием от которого напрямую зависит 
жизнь, здоровье и эффективность умственной и физической деятельности растущего 
организма.
1.6. Задачи при организации питания учащихся в ГБОУ «Елионская школа- интернат»:

организовывать питание учащихся, соответствующее их возрастным 
физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам 
рационального и сбалансированного питания;
> обеспечивать гарантированное качество и безопасность питания и пищевых 
продуктов, используемых для приготовления блюд;

предупреждать (осуществлять профилактику) среди учащихся инфекционные и 
неиифекционные заболевания, связанных с фактором питания;
> пропагандировать принципы полноценного и здорового питания; 

осуществлять модернизацию школьного пищеблока в соответствии с требованиями
санитарных норм и правил, современных технологий в рамках установленных лимитов 
учреждению;

использовать бюджетные средства, выделяемые на организацию питания, в 
соответствии с требованиями действующего законодательства;
1.7. Действие настоящего Положения распространяется на всех учащихся в
школе.
1.8. Настоящее Положение является локальным нормативным актом, 
регламентирующим деятельность школы-интерната но вопросам питания и утверждается 
приказом директора Г БОУ «Елионская школа-интернат».
1.9. положение принимается на неопределенный срок.
1.10. После принятия Положения в новой редакции предыдущая редакция автоматически



«

утрачивает силу.
2. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ.

2.1. Организация питания обучающихся возлагается на образовательную организацию в 
соответствии с п.1 статьей 37. п.2 подпункт 2 статьи 34 Закона Российской Федерации от 29 
декабря 2012 г. N 273-ФЗ "Об образовании в Российской Федерации".
2.2. Для организации питания учащихся используются специальные помещения 
(пищеблок), соответствующие требованиям санитарно - гигиенических норм и правил по 
следующим направлениям:
• соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам:
• обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние которого 
соответствует установленным требованиям;
• наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов;
• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом 
количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;
• наличие вытяжного оборудования, его работоспособность; г
• соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил в Российской 
Федерации.
2.3 В пищеблоке постоянно должны находиться:
- Заявки на питание, журнал учета фактической посещаемости учащихся
- Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья
- Журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья
- Журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд
- Журнал учета температурного режима холодильного оборудования
- Ведомость контроля рациона питания (формы учетной документации пищеблока - 
приложение №10 к СанПиН 2.4.5.2409-08)
- Копии примерного 14-дневного меню, согласованного с территориальным отделом 
Роспотребнадзора.
- Ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда.
- Документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество 
поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения 
качества, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.).
2.4. Администрация ГБОУ «Елионская школа-интернат» совместно с классными 
руководителями осуществляет организационную и разъяснительную работу с 
обучающимися и родителями (законными представителями) с целью организации горячего 
питания учащихся.
2.5. Администрация Г'БОУ «Елионская школа-интернат» обеспечивает принятие 
организационно-управленческих решений, направленных на обеспечение горячим 
питанием учащихся, принципов и санитарно- гигиенических основ здорового питания, 
ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными 
представителями) учащихся.
2.6. Режим питания в Г'БОУ «Елионская школа-интернат» определяется приказом 
директора.
2.7. Ежедневное меню рационов питания согласовывается с директором школы- 
интерната, меню с указанием сведений об объемах блюд и наименований кулинарных 
изделий вывешивается в обеденном зале.
2.8. Обеспечение горячим питанием учащихся осуществляется платными
сотрудниками шкальной столовой, имеющими соответствующую
профессиональную квалификацию, прошедшими предварительный (при поступлении на


